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Muro celebra este sabado
su | Jornada de la matanza

El programa incluye también la degustacion de productos tipicos

SORIA. Muro se va a sumar este
afo a la ya amplia lista de locali-
dades que celebran en la provin-
cia de Soria sus tradicionales jor-
nadas de la matanza. Lo hara a
partir de este proximo sabado, dia
9 de diciembre, gracias a una ini-
ciativa emprendida por los inte-
grantes de la Asociaciéon Amigos
de Muro, que van a contar con la
colaboracion del Ayuntamiento
de Olvega para poder llevarla a
cabo.

La agrupaci6on ha organizado
este evento, dentro de lo que es la
programacion de actividades de
otono, con el lemal Jornada de la
Matanza ‘Sus domesticus de Au-
gustdbriga’. En este sentido, sus
responsables han sefialado que la
actividad se ha preparado “si-
guiendo con el programa de ac-
tos relacionado con el pasado his-
torico de la localidad de Muro”,
adelantando que se van a mezclar
“la tradicion popular y la historia,
ya que se pretende recrear algu-
nos aspectos del arte culinario de
los romanos”.

Asimismo, desde la organiza-
cion se ha recordado que “en di-
ferentes yacimientos arqueologi-
cos han aparecido restos de hue-
sos del esqueleto del cerdo, lo que
demuestra que era una especie
comtin en la cocina romana”, y se
comenta que “en cualquier civili-
zacion, el arte culinario muestra
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una caracteristica de muy impor-
tante de su cultura, su forma de
vivir y de pensar; por ello, cono-
ciendo qué comian, y como co-
mian, podremos aprender mas
sobre nuestros antepasados y su
legado en nuestra cultura”.

Todo esto ha servido de base a
la Asociacion de'Amigos de Mu-
r0 para organizar, este proximo
sabado, la I Jornada de la Matan-
za en la localidad; una jornada
con un programa de actividades
en el que, en primer lugar, se vaa
recrear la matanza tradicional del
cerdo, para, acto seguido, pasar a
la elaboracion de diferentes rece-
tas de la cultura romana que se
han rescatado para la ocasion.

La matanza se revive desde hace afios en muchas localidades. s

Sobre el programa en si, la or-
ganizacion ha informado de que
el punto de partida, alas 11.30 ho-
ras, sera la matanza del animal,
procediéndose al descuartiza-
miento del cerdo y a la recogida
de la sangre para preparar las
morcillas. Finalizada esta prime-
ra parte del especticulo, sobre las
13.30 horas, habra una degusta-
ci6n de productos del animal y de
platos romanos. A entrantes co-
mo el jamoén o el chorizo, se van
a sumar ‘entonantes’ como los to-
rreznos y el picadillo, o segundos
platos como los lomos en aceite
de oliva o ‘chumarros’ y costillas
a la brasa.
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